GAMME PROFERM ROUGES
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Ces deux graphiques renseignent tant blanc qu’en rouge et ce, par une simple lecture, des niveaux d‘aptitude a fermenter,
des besoins en azote assimilable, des températures mini/maxi de fermentation, des niveaux de production en glycérol
et des rendements fermentaires de chacune des souches proposeés.



